AALAISKIRPPIS

Noin juhannuksesta heindkuun loppuun
on Kojontuvalle tulossa kylayhdistyksen
jarjestama Pop-up Maalaiskirppis, joka
on auki useampana paivana viikossa.
Lisainfoa on tulossa myéhemmin, seu-
raa Kojonkulman kotisivuja. Mutta jo nyt
voit varata itsellesi poydan (20e/koko ai-
ka), paikkoja on rajoitetusti. Varauksen
voit tehda katevasti Kojonkulman www-
sivuilla varauslomakkeella tai puhelimit-
se 050-5369659/Aino.
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23.5. Suomen lasten metsaretkipaiva

Inkilantien satumetsassa (Inkilantie 275).
Omat evaat laavulla.

8.6 Avoimet kylat -paivana kylalaiturin
vesillelasku

Koulun pihan leikkipuiston avajaiset,
pvm ilmoitetaan myéhemmin

—_— ' NG Kj}Tﬁlle ollaan hankkimassa kaikkien‘ yh-
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= ¥ teista soutuvenetta osana joen virkis-
VUOden 2018 Vauv% . tyskdyton lisadmistd. Jos sinulla on
i ' “tiedossa myytava soutuvene kerro siita
‘meille. Aino 050-5369659.

ETTE HELMINEN
NEA KARKAS

Muista Kojonkulman nettisivut
www.kojonkulma.fi




(@émum lirkeisiin /Mém
{OJONTUPA

KOKO TALON VUOKRA
KESAKAUSI 250e

JOULU-MAALISKUU 300e
SIS. ASTIASTON SEKA
POYTALIINAT

KAHVIOHUONE 30e
Varaukset:

Paivi Vanha-Perttula 050-3669839

Astiavuokraus ja Kojontuvan kalusteide
ulosvuokraus: Anu Tapio p.050 3035545

RAHKA-OMENALETUT

7 prk maitorahkaa (2509r)

5 dl maitoa

2 munaa
2,5 dl vehndjauhoja
174 tl suolaa
2 rkl sokeria
7 ¢l vaniljasokeria
7 tl kanelia
2-3 hapanta omenaa ohuina viipaleina

Sekoita kulhossa Kaikki aineet omenaviipaleita
lukuunottamatta- Anna taikinan turvota
puolisen tuntia- Paista ohukaispannulla pienid
lettuja- Pane melko kuumalle pannulle vihin
rasvaa, sitten omenaviipale ja sitten taikinaa
péille: Paista letut molemmin puolin- Tarjoa
kanelilla ja sokerilla maustetun kermavaahdon

kera-

110 241.3: kio 18 Marttai

Re 29,5, on marttajarje:

Ke 10.4. klo 17 kananmunatapahtuma
Kojontuvalla. Askartelua, maalataan munia ja
iltapalaksi munakasrullia.

Tulossa myos raakakakkuilta Miialla touko-
kuussa ja kesakuussa kesaretki 18.6. Naista li-
saa myohemmin!

Kojonkulman martat hallitus: Helena Rannanpera, Marika
Sadonoja, Seija Keskinen, Pia Salo, Miia Raikunen, Heli-
na Sosi, Sirkku Makinen, Anu Tapio. Paivi Vanha-Perttula
pj, Minna Pullinen siht, Laura Poskiparta rahast.hoit.

JUHLAVUODEN 2019
MARTTATUOTTEITA

Villasukkiin 16ydat Bh‘je‘énrmarttojen nettisivuilta
hakusanalla martan juhlasukka. Uunituore keitto-
kirja on myynnissd martanpuodissa. Hinta mar-
toille 19,70e (ei-jasenillle 21,90e)

KOJONTUVALLE TALONMIES
Oletko Sind etsimamme henkil6? Olisitko valmis korvausta vas-
taan vastaamaan Kojontuvan teknisesta puolesta varausten yh-

teydessa? Eli huolehtimaan vuodenaikojen mukaan
lammityksestd, pihan kunnosta ym. Mikali kiinnostuit asiasta tai
kaipaat lisatietoja, ota rohkeasti yhteytta: Paivi Vanha-Perttu-

la/050-3669839

KYLAUUTISTEN TEKIJA/TEKUAT
Olisitko Sind halukas oppimaan uutta? Oppimaan asioita kylas-
tamme ja sen ihmisista? Etsimme Kylduutisten tekijaa/tekijoita
jatkamaan tyotamme. Ehka jatkossa tekisimme Kylduutisia yh-
dessa tai vuorotellen. Olemme itse opetelleet taiton, voisimme
opastaa sinuakin. Jos vahankin asia Sinua kiinnostaa, soittele! Li-
satietoja: Helind 050-5242214 tai Minna 050-5904848.




SLEY:n Kojonkulman osaston kuulumisia

Kolonkulman Loimaan evankelisella kansanopistolla 28.2. pidetys-
perlnneyhdlstyksen sa kokouksessa paatettiin keventda Loimaan alueen
lukuisten paikallisosastojen hallintoa. Kuusi osastoa,
VUOSIKOKOUS Kojonkulma mukaan lukien, yhdistettiin yhdeksi uu-
deksi SLEY:n Loimaan osastoksi. Toiminta kylilla jat-
KE 20.3. KLO 18 kuu muuten entiseen tapaan.
KOJONTUVALLA
E_ Kojonjoen maamiesseuran
Kaisitelladn saintojen = VUOSIKOKOUS
maaraamat asiat Ke 27.3. klo 18 Raikusen leivintuvassa
. L = (Annistentie 43)
Illa.n perinnepiirin aiheena: " Kaisitellaan saantojen madraimit asiat
Kojonkulman kadonneet
ammatit Katsellaan 1lmavalokuv1a, voit tuoda vanhim-
an ja uusimman ilmavalokuvan (digikuvan)
Tervetuloa! mukanasi. Ville auttaa tarvittaessa etukiteen

' ﬂlgltommssa Tehdiin myos aktiivimaatila-

Hallitus artta seudun nykyisisti maatiloista ja vuoden
1989 maatiloista (muistinvarainen).
Kuvan pitsit perinnepiirin nayttelysta 9.12. 2018 ‘TERVETULO Al LITUS
H__‘.__J L HAL

# KKAIVINKONE- JA MAANSIIRTOTOITA
PIENNAR/KESANTOMURSKAUSTA

Konetyo Kraama

Juha Kraama
pP.050 3230660

Kojonkulman nuorisoseura ry

VUOSIKOKOUS

Sul7.3. klo 15 Lankossa (Vesikoskenkatu 13)

TS

Kasitellaan sdantdjen maaraamat asiat

e

Tervetuloa! Hallitus

oo X RoX -

Aiti-lapsi -piiri
Kokoonhtuu perjantaisin Klo 10-13

Mimi ja Kuku viihdyttivat IapS|a nuorisoseuran Jarjes-

tamassa Vaihoehto paivaunille -tapahtumassa mar- Lisatietoja Noora LerkKi p. 044 5376865
raskuussa. Kuvassa vas. Milja Salonen, Ellen Lerkki,
Mimi, Minttu Salonen, Hilja Tytykoski, Kuku, Leo Lerk-

ki seka Lahja ja Helmi Tytykoski.




Muistilista!

Su 17.3. Nuorisoseuran vuosikokus Lankossa klo 15

Ke 20.3. Perinneyhdistyksen vuosikokous/perinnepiiri Kojontuvalla klo 18

To 21.3. Marttailta Seija Keskisella klo 18

Su 24.3. Kynttilakirkko Kirkkopuistossa klo 20,

Ti 26.3. Kylayhdistyksen vuosikokous/Kylakoko -y

Ke 27.3. Kojonjoen maamiesseuran vuosikokous Raikusen lelvmtuvassa klo 18

Pe 29.3. Martat osallistuvat Marttajarjeston syntymapaivaan: kynttildiden vieminen
hautausmaalle klo 17, jonka jalkeen kokoontuminen Sirkku Mékisen luona

Ke 10.4. Kananmunatapahtuma Kojontuvalla klo 17

La 13.4. Paperin- ja akkujen kerays

To 23.5. Suomen lasten metsaretkipdiva Inkilantien satumetséssa

La 8.6. Avoimet Kylat -paivana kylalaiturin vesillelasku

Su 18.8. Elotori Kojontuvalla

HUNAJAINEN MOSKOVANPATA

AINEKSET KUUDELLE

« 800 g naudanpaistia suikaleina
+ 2 rkl Hunajayhtyman hunajaa

« 2sipulia

+ 3 suolakurkkua

« 1rkl kokonaisia mustapippureita
+ 21kl vehndjauhoja

+ 4dllihalienta

+ 100 g sinihomejuustoa

« 1prk smetanaa

« 1rkl voita paistamiseen

« persiljaa koristeeksi

LISUKEVINKKI: Keitetyt perunat

Silppua sipuli pieneksi. Paista se padan pohjalla voissa kullanvariseksi.
Lisaa sitten naudansuikaleet ja paista niihin vari pintaan. Mausta mus-
tapippurilla ja hunajalla. Ripottele lihoille vehnajauhoja ja kaada liha-
liemi paalle, sekoita. Anna hautua hellalla hissukseen puolisen tuntia.

Kuutioi suolakurkut ja murusta sinihomejuusto. Sekoita kummatkin
pataan ja anna hautua vartin verran.

Sekoita lopuksi smetana mukaan ja nosta hunajainen moskovanpata
poytaan. Koristele persiljasilpulla. oo

@ RESEPTIKIRJASTO
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Tutustu monipuolisiin resepteihimme: 7 ¥
www.hunaja.fi/reseptit | gy
k\/
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TENEN KT

. . . . SUOMALAINE!
www.mieleinen.fi/reseptit

K www.facebook.com/hunajayhtyma

Julkaisija Kojonkulman Kylayhdistys Yhteystiedot helina.sosi@pp.inet.fi, 050 524 2214
Painopaikka  Hunajayhtyma Oy minna.pullinen@pp.inet.fi, 050 590 4848
Jakelu Talkootyona kylan talouksiin Kotisivut www.kojonkulma.fi






