






HUNA JAISET PEKONISIENET

Ota kaikki ainekset hyvissä ajoin huoneenlämpöön. Napsauta herk-
kusienistä kanta pois, jolloin hattuun muodostuu kuppi. Täytä kuppi 
sinihomejuustolla. Kiedo pekoni tiukkaan herkkusienen ympäri. 
Sekoita hunajakastike odottelemaan. 
Laita herkkusieni ensin kuppipuoli alaspäin pannulle tai grilliin. 
Paista minuutin verran ja käännä. Jatka kypsytystä niin, että sieni 
pehmenee hiukan ja juusto sulaa sisälle. Pannulla se vaatii kannen 
päälle. Kaada nestettä pois kupista kypsytyksen aikana. 
Tarjoa hunajaiset pekonisienet hunajakastikkeen kanssa. 

Tutustu monipuolisiin resepteihimme: 
www.hunaja.fi/reseptit
www.mieleinen.fi/reseptit

 www.facebook.com/hunajayhtyma

 RESEPTIKIR JASTO

AINEKSET NELJÄLLE
•	 4 siivua pekonia
•	 4 isoa herkkusientä
•	 4 tl sinihomejuustoa

HUNAJAKASTIKE
•	 1 rkl Hunajayhtymän hunajaa
•	 ½ rkl balsamico-etikkaa

Julkaisija	 Kojonkulman Kyläyhdistys
Painopaikka	 Hunajayhtymä Oy
Jakelu 		  Talkootyönä kylän talouksiin

Yhteystiedot	 helina.sosi@pp.inet.fi, 050 524 2214
		  minna.pullinen@pp.inet.fi, 050 590 4848
Kotisivut	 www.kojonkulma.fi




